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WOJEWODZKI KONKURS CUKIERNICZY

TEMAT KONKURSU: ,, ANIOELY, KTORE POMAGAJA”’
| EDYCJA

REGULAMIN
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I ZALOZENIA OGOLNE

1. Organizatorem Wojewodzkiego Konkursu Cukierniczego ,, Anioly, ktére pomagaja’’-
edycja I jest Zespot Szkot Specjalnych nr 1 w Gdansku.

2. Temat konkursu ,, Anioty, ktére pomagaja’’
3. Konkurs cukierniczy przebiega w jednym etapie — cze$ci praktycznej.

4. Konkurs skierowany jest do uczniéw branzowych szkot specjalnych, ksztatcacych sie
w zawodzie cukiernik lub pracownik pomocniczy gastronomii.

5.Konkurs odbedzie si¢ 15.12.2023 r. o godzinie 10.00 w Zespole Szkét Specjalnych nr 1
w Gdansku, ul. Stefana Batorego 26.

6. Cele konkursu:

- poszerzenie wiedzy na temat wyrobow cukierniczych,

- wspotpraca ze Srodowiskiem lokalnym na rzecz wzajemnego rozwoju,

- doskonalenie umiejetnos$ci cukierniczych, rozwijanie inicjatywy, pomystowosci
1 kreatywnos$ci uczniow,

- rozwijanie wspotzawodnictwa mi¢dzy uczniami,

- aktywizacja mtodziezy do praktycznego i teoretycznego doskonalenia ,

- pobudzanie rozwoju umystowego ucznia oraz jego uzdolnien i zainteresowan.

I WARUNKI UCZESTNICTWA

1. Do konkursu szkota zgtasza jednego uczestnika z opiekunem.
2. Termin nadsytania zgloszen — 29.11.2023 r.

3. Dokument zgltoszenia nalezy wypeli¢ w programie Word 1 przesta¢ droga elektroniczna,
faksem, lub pocztg na adres podany w punkcie 5.

4. Warunkiem przystapienia do konkursu jest:

- posiadanie legitymacji szkolnej potwierdzajacej tozsamos$¢ ucznia,

- aktualna ksigzeczka zdrowia dla celow sanitarno-epidemiologicznych,
- posiadanie przepisowego stroju cukiernika,

3. W zwigzku z ograniczong ilo$cig stanowisk pracy o zakwalifikowaniu si¢ do konkursu
decyduje termin zgtoszenia checi uczestnictwa w konkursie.

4. Organizator nie zapewnia surowcoOw i potproduktow niezbednych do wykonania potrawy.
5. Organizator konkursu zapewnia niezbedny sprzet gastronomiczny.

PROSIMY, ABY W DNIU KONKURSU UCZNIOWIE | ICH OPIEKUNOWIE
DOSTARCZYLI ZGODY NA PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH
| UDOSTEPNIENIE WIZERUNKU.



11l ETAP KONKURSU — CZESC PRAKTYCZNA

1.Zadanie konkursowe polega na przygotowaniu piernikowego aniota i ozdobieniu go wedtug
wlasnej koncepcji.

2.Aniot piernikowy powinien posiada¢ wizytowke z nazwa szkoty i osoby przygotowujace;.

3.Uczestnik moze korzysta¢ z wczesniej przygotowanego blatu piernikowego w ksztatcie
aniota oraz potproduktow.

4. Uczestnik powinien przedstawi¢ recepturg ciasta piernikowego, z ktoérego zostal wykonany
aniot w programie Word w postaci kartki A4 z przepisem .

5.Czas przygotowania potrawy 120 minut.

IV INFORMACJE OGOLNE

A. Kryteria oceny.

W czesci praktycznej komisja ocenia:
-przygotowanie uczestnika do konkursu 1-10 pkt.
-organizacj¢ stanowiska pracy 1-10 pkt.
-przestrzeganie przepisow BHP 1-10 pkt
-kreatywno$¢ 1-10 pkt

-estetyke podania przygotowanego aniota piernikowego 1-10 pkt
-walory wizualne i smakowe 1-20 pkt.
-pracochtonnos¢ 1-10pkt.

Razem mozna uzyskac 80 pkt.

B. Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne.
C. Harmonogram konkursu:

1. 9.00 — 9.30 Rejestracja gosci w Zespole Szkot Specjalnych nr 1, ul. Stefana Batorego 26
Gdansk Wrzeszcz

2.9.40 — 9.55 Przywitanie gosci, zapoznanie z przebiegiem konkursu, szkolenie stanowiskowe
w szkolnej pracowni cukierniczej.

3. 10.00 — 12.00 Rywalizacja w konkursie gastronomicznym, wytonienie laureatow
na stanowiskach przygotowanych w pracowni cukierniczej.

4. 12.15 - 12.30 Wreczenie nagrod, prezentacja i omowienie prac konkursowych.
5. 12.30 - 13.00 Stodki poczestunek w stotdéwcee szkolne;.

D. Konkursowe Anioly zostana przeznaczone na cele charytatywne — hospicjum
w Gdansku



V DANE KONTAKTOWE
ZESPOL SZKOL SPECJALNYCH NR 1
80 — 251 Gdansk, ul. Stefana Batorego 26

e-mail: sekretariat@zssbatorego.eu, fax(58) 341-03-78, tel. (58) 341-23-63

Pani Joanna Odolczyk — koordynator konkursu — tel. 508-693-490
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WOJEWODZKI KONKURS CUKIERNICZY
» NAJSPRAWNIEJSZY W ZAWODZIE CUKIERNIK”’
TEMAT KONKURSU: ,, ANIOELY, KTORE POMAGAJA”’
| EDYCJA

Temat: ,, Anioty, ktore pomagaja’’
Termin: 15.12.2023r.
Miejsce: Zespot Szkot Specjalnych nr 1, ul. Stefana Batorego 26, 80- 251 Gdansk

Koordynator organizacji konkursu: Joanna Odolczyk

Osoby odpowiedzialne za poszczeg6lne zadania przy organizacji konkursu:

1.Sprawy organizacyjne.

- Rozestanie ( e-mailem, poczta ) zaproszen
na konkurs oraz przygotowanie zaproszen
1 podzickowan dla sponsorow, gosci,
medidow, uczestnikow oraz dorgczenie.

-Zaprojektowanie oraz drukowanie
dyplomoéw, podzickowan, numerow
stanowiska, wizytowek z nazwami szkot.

-Rozmowy z przedstawicielami medidw,
zaproszenie, przekazywanie informacji.
-Przyjecie  gosci w  dni  konkursu,
sprawdzanie dokumentacji ucznidéw.

p. Jolanta Zawadzka — Giza
p. Ewelina Ko$ciecha
p. Joanna Odolczyk

2. Pozyskiwanie sponsorow

p. Joanna Odolczyk

p .Anna Wtodkowska

p. Jolanta Zawadzka — Giza
p. Radostaw Belling

3.Przygotowanie regulaminu

p. Joanna Odolczyk

4.Zakup surowcow na poczestunek

p. Joanna Odolczyk
p. Radostaw Belling

5.Tablica informacyjna o konkursie,
przygotowanie stolow dla jury i do
poczestunku dla gosci.

p. Joanna Odolczyk
p. Ewelina Kosciecha

6.Nagranie filmu podczas konkursu

p. Bogdan Jasiuwienias

7.Zakup nagrod

p. Joanna Odolczyk
p. Radostaw Belling
p. Jolanta Zawadzka — Giza

8.Zaproszenie jury, gosci oraz sponsorow
na konkurs. Przygotowanie zaproszen.

p. Ewelina Ko$ciecha

p. Anna Wtodkowska — Twardowska

9.Zaproszenie przedstawicieli mediow

p. Ewelina Ko$ciecha

p. Anna Wtodkowska — Twardowska

10.Przygotowanie ucznia do konkursu

p. Joanna Odolczyk




