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I   ZAŁOŻENIA OGÓLNE  

1. Organizatorem Wojewódzkiego Konkursu Cukierniczego ,, Anioły, które pomagają’’- 

edycja I  jest Zespół Szkół Specjalnych nr 1 w Gdańsku. 

2. Temat konkursu ,, Anioły, które pomagają’’ 

3. Konkurs cukierniczy przebiega w jednym etapie – części praktycznej. 

4. Konkurs skierowany jest do uczniów branżowych szkół specjalnych, kształcących się                  

w zawodzie cukiernik lub pracownik pomocniczy gastronomii. 

5.Konkurs odbędzie się 15.12.2023 r. o godzinie 10.00 w Zespole Szkół Specjalnych nr 1                

w Gdańsku, ul.  Stefana Batorego 26. 

6. Cele konkursu: 

- poszerzenie wiedzy na temat wyrobów cukierniczych, 

- współpraca ze środowiskiem lokalnym na rzecz wzajemnego rozwoju,  

- doskonalenie umiejętności cukierniczych, rozwijanie inicjatywy, pomysłowości  

i  kreatywności uczniów, 

- rozwijanie współzawodnictwa między uczniami, 

- aktywizacja młodzieży do praktycznego i teoretycznego doskonalenia , 

- pobudzanie rozwoju umysłowego ucznia oraz jego uzdolnień i zainteresowań. 

 

II  WARUNKI UCZESTNICTWA 

1. Do konkursu szkoła zgłasza jednego uczestnika z opiekunem. 

2. Termin nadsyłania zgłoszeń – 29.11.2023 r. 

3. Dokument zgłoszenia należy wypełnić w programie Word i przesłać drogą elektroniczną, 

faksem, lub pocztą na adres podany w punkcie 5. 

4. Warunkiem przystąpienia do konkursu jest: 

- posiadanie legitymacji szkolnej potwierdzającej tożsamość ucznia, 

- aktualna książeczka zdrowia dla celów sanitarno-epidemiologicznych, 

- posiadanie przepisowego stroju cukiernika, 

3. W związku z ograniczoną ilością stanowisk pracy o zakwalifikowaniu się do konkursu 

decyduje termin zgłoszenia chęci uczestnictwa w konkursie. 

4. Organizator nie zapewnia surowców i półproduktów niezbędnych do wykonania potrawy. 

5. Organizator konkursu zapewnia niezbędny sprzęt gastronomiczny. 

PROSIMY, ABY W DNIU KONKURSU UCZNIOWIE I ICH OPIEKUNOWIE 

DOSTARCZYLI ZGODY NA PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH                                                    

I UDOSTĘPNIENIE WIZERUNKU. 



III  ETAP KONKURSU – CZĘŚĆ PRAKTYCZNA  

1.Zadanie konkursowe polega na przygotowaniu piernikowego anioła i ozdobieniu go według 

własnej koncepcji. 

2.Anioł piernikowy powinien posiadać wizytówkę z nazwą szkoły i osoby przygotowującej. 

3.Uczestnik może korzystać z wcześniej przygotowanego blatu piernikowego w kształcie 

anioła oraz półproduktów.  

4. Uczestnik powinien przedstawić recepturę ciasta piernikowego, z którego został wykonany 

anioł w programie Word w postaci kartki A4 z przepisem . 

5.Czas przygotowania potrawy 120 minut. 

 

IV INFORMACJE OGÓLNE 

A. Kryteria oceny. 

W części praktycznej komisja ocenia: 

-przygotowanie uczestnika do konkursu 1-10 pkt. 

-organizację stanowiska pracy 1-10 pkt. 

-przestrzeganie przepisów BHP 1-10 pkt 

-kreatywność 1-10 pkt 

-estetykę podania przygotowanego anioła piernikowego 1-10 pkt 

-walory wizualne i smakowe 1-20 pkt. 

-pracochłonność 1-10pkt. 

Razem można uzyskać 80 pkt. 

B. Decyzje Komisji Konkursowej są ostateczne. 

C. Harmonogram konkursu: 

1. 9.00 – 9.30 Rejestracja gości w Zespole Szkół Specjalnych nr 1, ul. Stefana Batorego 26 

Gdańsk Wrzeszcz 

2. 9.40 – 9.55 Przywitanie gości, zapoznanie z przebiegiem konkursu, szkolenie stanowiskowe 

w szkolnej pracowni cukierniczej. 

3. 10.00 – 12.00 Rywalizacja w konkursie gastronomicznym, wyłonienie laureatów                                

na stanowiskach przygotowanych w pracowni cukierniczej. 

4.  12.15 – 12.30 Wręczenie nagród, prezentacja i omówienie prac konkursowych. 

5.  12.30 – 13.00 Słodki poczęstunek w stołówce szkolnej.  

D. Konkursowe Anioły zostaną przeznaczone na cele charytatywne – hospicjum                                

w Gdańsku 

      



V DANE KONTAKTOWE  

ZESPÓŁ SZKÓŁ SPECJALNYCH NR 1  

80 – 251 Gdańsk, ul. Stefana Batorego 26 

e-mail: sekretariat@zssbatorego.eu, fax(58) 341-03-78, tel. (58) 341-23-63 

Pani Joanna Odolczyk – koordynator konkursu – tel. 508-693-490  
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WOJEWÓDZKI KONKURS CUKIERNICZY 

,, NAJSPRAWNIEJSZY W ZAWODZIE CUKIERNIK’’ 

TEMAT KONKURSU: ,, ANIOŁY, KTÓRE POMAGAJĄ’’ 

I  EDYCJA 

Temat: ,, Anioły, które pomagają’’ 

Termin: 15.12.2023r. 

Miejsce: Zespół Szkół Specjalnych nr 1, ul. Stefana Batorego 26, 80- 251 Gdańsk  

Koordynator organizacji konkursu: Joanna Odolczyk  

Osoby odpowiedzialne za poszczególne zadania przy organizacji konkursu:  

1.Sprawy organizacyjne. 
 

- Rozesłanie ( e-mailem, pocztą ) zaproszeń 

na konkurs oraz przygotowanie zaproszeń                

i podziękowań dla sponsorów, gości, 

mediów, uczestników oraz doręczenie. 
 

-Zaprojektowanie oraz drukowanie 

dyplomów, podziękowań, numerów 

stanowiska, wizytówek z nazwami szkół. 
 

-Rozmowy z przedstawicielami mediów, 

zaproszenie, przekazywanie informacji. 
 

-Przyjęcie gości w dni konkursu, 

sprawdzanie dokumentacji uczniów. 

 

 

p. Jolanta Zawadzka – Giza  

p. Ewelina Kościecha  

p. Joanna Odolczyk 

 

2. Pozyskiwanie sponsorów  

 

p. Joanna Odolczyk 

p .Anna Włodkowska 

p. Jolanta Zawadzka – Giza 

p. Radosław Belling 

3.Przygotowanie regulaminu p. Joanna Odolczyk 

4.Zakup surowców na poczęstunek 

 

p. Joanna Odolczyk  

p. Radosław Belling 

5.Tablica informacyjna o konkursie, 

przygotowanie stołów dla jury i do 

poczęstunku dla gości. 

p. Joanna Odolczyk 

p. Ewelina Kościecha  

 

6.Nagranie filmu podczas konkursu p. Bogdan Jasiuwienias 

7.Zakup nagród  

 

p. Joanna Odolczyk  

p. Radosław Belling 

p. Jolanta Zawadzka – Giza 

8.Zaproszenie jury, gości oraz sponsorów 

na konkurs. Przygotowanie zaproszeń. 

p. Ewelina Kościecha 

p. Anna Włodkowska – Twardowska 

9.Zaproszenie przedstawicieli mediów 

 

p. Ewelina Kościecha 

p. Anna Włodkowska – Twardowska 

10.Przygotowanie ucznia do konkursu p. Joanna Odolczyk 

 


